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Soh 0 in compagﬁia, pcr una cena 1m—
portante o veloce, per divertirsi in disco-

teca, al night o al cabarectéﬁilra no1 scelu

uno spun-

con caraiteristic

\

., che sembra a'

o un mmmme
e particola

ﬁ'i

Dopo vent’ anni, attorno ad un piatto di couscous e altre specialita tnpoh-
‘ne, una compagnla di italiani ha ricordato

Se cercal‘.e un nsr.oranle
con delle caralteristiche par-
i i, decisamente fuori del
Ine, ma nello stesso tem-

Ito interessanti per chi

ama la buona lavola, non c'¢

altra alternativa che recarsi in

via Gian Galeazzo, alla «Vec-
chia Milanos, Qu:le sia la sua

* particolaritd non & difficile da

scoprire se si analizza con at-
tenzione il suomend, -

! Le specialitd sono varie, ma
si notano,’ :accanto a piatti ti-
prcidella cucina tradizionale
ifaliana, quelli della gastrono-

mia esotica dell'Africa medi-

terranea. A questo binomio,
prima vista in-

«  solito;si & giunti in un modo

molto naturale e senumema

0 e, attm'em un maf.nmomo

ut!‘ :u«“.l-.-

frail smgnor Saha_m1 di origine
libica, e una signora italiana.
Cosl l'unione ha portalo a
fondere. in. un connubio di
produttiva originalitd le mi-
gliori espressionl culinarie
dei due paesi, creando delle
raflinatezze in questo campo,
nate dalla fantasia e dalla tec-
nica di elaborazione.

Questo ristorante & stato,
sabato § maggio, il punto di
ritrovo di una compagnia di
italiani che molto tempo fa
avevano vissuto e lavorato in
Libia, ritrovandosi dopo circa
vent'anni intorno ad un tavo-
lo a riparlare e a ripensare al-
le loro- vita passata. Tutto
questo 'davanti ad un buon

“platto di couscous, fatto a re-

gola d'arte, come se si fasseru
trovati ancora a Tripoli. Gli
organizzatori, dott. Marcello
Neri, dott. Paolo Savasta,
dott. Giacomoe Campagnad,
hanno ritenuto la «Vecchia
Milano» il luogo ideale per
riunire circa un centinaio di
colleghi ed amici, sicuri di
aver fatto la scelta giusta per
rievocare l'atmosfera a loro
familiare con un eccellente
pmn:n abasedi specialita 1n-
poline. .

La famiglia Salem, l'ormala
di diversi componenti, gestl-
sce il locale gid da tempo e
dedica a questa attivitd tutte
le sue energie, ripagata dalla

soddisfazione di vedere i pro-
Ppri clienti ritornare per gusta-,

re i piatti preparati con cura.
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Vla Gian Galeazzo, 25"
Teleiani 83.97.7 723:83.97, ass
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il perlodo v1ssuto in lela*

nmnosclmenli p-er ll loro la-
VOro non mancano certamen-
te. Basti.ricordare, ad esem-
pio, ‘che hanno Vinto il ‘con-
corso internazionale Il cuiodo
d'oros. La giuria, presieduta
da Vincenzo Bonassisi, ha ri-
conosciuto * meritevole del
primo premio questo risto-
rante per la squisitezza delle
sue proposte gastronomiche,
Questo. riconoscimento si &
agglunln ad altri, ottenuti in
competizioni sempre a livello
internazionale. . -

Cosl & dato anche al rnil’.a-
nesi di poter_scegliere con
ampiezza dii possibilitd tra

' specialitd*sia‘italiane che 'tri-
poline, presentate

tutte con
cumpa.ﬂ.lcol.lreelnmodo

ot

nn'malo A clu ama il pes
ad esempio, la «Vecchia Mix:
no» offre. dei: piatti prelibz
<on la garanzia di sentire qu:
st Il profurmo del mare anct
a tanti chilometri di distans
Alcuni piatli poi sono elab.
rati con un'originalitd che «
un sapore particolare all™=
sieme, con una mescolanza
aromi molto ita al palz
e tale da isfare anche -
persona pil esigente. =~ -
heLe ampileo dt:'llel rislo;a.n
banchetti per ricorrenze
rimonie & :impo:l Il se

¢ ben organizzato meess mhmlc
competenza e

‘cosl da far fegnte a quals:
hpo dl

e
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